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Estudia el curso

La gestión financiera es uno de los factores clave para la sostenibilidad y 
crecimiento de cualquier negocio gastronómico. Este curso brinda una 
visión integral de la gestión financiera aplicada a restaurantes y negocios 
afines, permitiendo comprender cómo interpretar la información 
financiera y utilizarla como herramienta para la toma de decisiones 
estratégicas. A través del análisis y aplicación práctica de los estados 
financieros, los participantes aprenderán a evaluar el desempeño 
económico de su negocio y a utilizar indicadores financieros que les 
permitan mejorar la rentabilidad y el control de la operación.

Programa de Extensión Universitaria
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Logros de aprendizaje

MG. RODRIGO RIQUELME BARROS
Docente Internacional y Consultor en Contabilidad & Finanzas del 
Sector Gastronómico

Magíster en Educación Superior y Contador Público. Auditor de la 
Universidad Arturo Prat (Chile). Consultor especializado en gestión 
financiera y costos para bares y restaurantes con más de 20 años 
de experiencia en educación superior, capacitaciones y asesorías 
empresariales. Miembro académico de la Academia Culinaria 
Francesa. Ganador de “Ingeniería del Menú” premiados por el 
Gourmand World Cookbook Awards.

Gestión Financiera 
para Restaurantes y 
Afines

Dirigido a

Conoce al experto

Datos generales

Requisitos técnicos mínimos y recomendados:
• Conexión internet casa mínimo 15 Mbps.
• Recomendable >= 30 Mbps.
• Conexión internet móvil 4G como mínimo.

Martes y jueves
de 7:00 p.m. a 10:00 p.m

Inicio
30 de julio

Horario

Duración
6 sesiones

Modalidad Online
En vivo-Clases sincrónicas

Inversión
Pago único (30% dto.)
S/ 809 (S/1,156) 

Módulos

Plan de estudios

NOTA IMPORTANTE:

La Universidad Le Cordon Bleu Perú se reserva el derecho de reprogramar o cancelar los cursos que no
cuenten con el número mínimo de inscritos establecidos por la institución.

Se reserva el derecho de modificar la plana docente de acuerdo a disponibilidad o cambios en el
programa.

Los trámites de retiro o cambio sólo se realizan hasta 10 días antes del inicio de clases. Caso contrario
deberá asumir la penalización correspondiente. El pago realizado no está sujeto a devolución ni
transferencia, el retiro no modifica el monto comprometido a pagar. El retiro es sólo académico y no
económico.
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Comprender los 
fundamentos de la 
gestión financiera 

aplicados al negocio 
gastronómico.

Interpretar estados 
financieros y analizar la 

situación económica 
del restaurante.

Chefs ejecutivos y 
profesionales 

gastronómicos que 
buscan fortalecer su 
gestión financiera y 

rentabilidad.

Especialistas en 
gastronomía, 

administración o 
carreras afines 
interesados en 

gestión de negocios 
gastronómicos.

Propietarios, 
emprendedores y 

gerentes de 
restaurantes, 

cafeterías, dark 
kitchens y negocios 

de food service.

Aplicar herramientas e 
indicadores financieros 
para mejorar el control 

y la toma de 
decisiones.


